Zatacznik Nr

WzZOR UMOWY

Na podstawie postepowania o udzielenie zamoéwienia publficznego nr UD-VI-ZP/...../10 w
dniu e, 2010 r. pomiedzy Miastem Stotecznym Warszawa Dzielnicg
Praga Potudnie z siedzibg w Warszawie przy ul. Grochowskiej 274, reprezentowanym

przez:
p. Jarostawa Karcza - Zastepce Burmistrza Dzielnicy Praga Potudnie, na podstawie
petnomocnictw Prezydenta m. st. Warszawy Nr GP-0158/3655/2009 z dnia 18.11.2009 1.

zwanych w dalszej tresci umowy ,Zamawiajgcym”

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------

zwanym dalej Wykonawca

w trybie przetargu nieograniczonego na podstawie art. 39 ustawy z dnia 29 stycznia
2004r. Prawo zaméwieri publicznych (Tekst jednolity: Dz. U. z 2007r. Nr 233, poz. 1655 z
pézn.zm.), zostata zawarta umowa o nastepujacej tresci:

§ 1

1. W wyniku wyboru oferty Wykonawcy w postepowaniu o udzielenie zamoéwienia
publicznego w ftrybie przetargu nieograniczonego na ustuge szkoleniowg na realizacje
kurséw zawodowych 1 i [l stopnia wraz z kursem jezyka angielskiego dla uczniéow
Zespotu Szkot Gastronomiczno — Hotelarskich w Warszawie przy ul. Majdanskiej
30/36, Zamawiajacy zleca, a Wykonawca przeprowadzi nastepujgce kursy:




1). Kursy zawodowe | stopnia

- kurs barmarniski | stopnia

- kurs sommelierski | stopnia

- kurs kucharski | stopnia

2). Kursy zawodowe Il stopnia

- kurs barmanski Il stopnia

- kurs sommelierski Il stopnia

- kurs kucharski |l stopnia

3). Kurs jezyka angielskiego w ramach kurséw zawodowych | i Il stopnia

2. Wykonawca oswiadcza, iz posiada uprawnienia oraz odpowiednie kwalifikacje i
warunki  do nalezytego wykonania zlecenia.
3. Oferta Wykonawcy ztozona w postepowaniu o zamoéwienie publiczne, stanowi

integralng czesé niniejszej umowy.
§2

1. Kursami, o ktérych mowa w § 1 ust. 1 objetych bedzie 12 grup, kazda liczaca po 12

osob:

- kurs barmariski | stopnia — 2 grupy 12-osobowe — w sumie 24 osoby

- kurs sommelierski | stopnia— 2 grupy 12-osobowe —w sumie 24 osoby

- kurs kucharski | stopnia — 2 grupy 12-osobowe — w sumie 24 osoby

- kurs barmanski |l stopnia — 2 grupy 12-osobowe — w sumie 24 osoby

- kurs sommelierski 1l stopnia — 2 grupy 12-osobowe — w sumie 24 osoby

- kurs kucharski [l stopnia — 2 grupy 12-osobowe —w sumie 24 oscby

- kurs jezyka angielskiego w ramach kurséw zawodowych | i Il stopnia — dla 12 grup
kurséw zawodowych — 12 osobowych

W sumie kursami zawodowymi i jezykowymi objete beda 144 oscoby wskazane przez

Zamawiajgcego.

2. Wykonawca zobowiazuje sie do przeprowadzenia kurséw, o ktérych mowa w § 1 ust.
1, w okresie od czerwca 2010 r do lutego 2011 r., w nastepujacych terminach :




1). kurs barmariski | stopnia:
— 1 grupa —~ od 05 do 06 czerwca oraz od 12-13 czerweca 2010 .
- 2 grupa —od 19 do 20 czerwca oraz od 26-27 czerwca 2010 r.

2). kurs sommelierski | stopnia:
- 1 grupa — od 05 do 06 czerwca oraz od 12-13 czerwca 2010 r,

- 2 grupa - od 19 do 20 czerwca oraz od 26-27 czerwca 2010 r.

3). kurs kucharski | stopnia:
— 1 grupa — od 05 do 06 czerwca oraz od 12-13 czerwca 2010 r.
- 2 grupa —od 19 do 20 czerwca oraz od 26-27 czerwca 2010 r.

4). kurs jezyka angielskiego w ramach kurséw zawodowych | stopnia:

— 1 grupa — od 05 do 06 czerwca oraz od 12-13 czerwca 2010 .
- 2 grupa - od 19 do 20 czerwca oraz od 26-27 czerwca 2010 .

5). kurs barmarnski !l stopnia:
— 1 grupa — od 08 do 09 styczen oraz od 15-16 styczern 2011 r.

- 2 grupa — od 29 do 30 styczen oraz od 05 do 06 lutego 2011 r.

6). kurs sommelierski [l stopnia:
— 1 grupa — od 08 do 09 styczen oraz od 15-16 styczen 2011 .
- 2 grupa - od 29 do 30 styczeni oraz od 05 do 06 lutego 2011 r.

7). kurs kucharski |l stopnia:
~ 1 grupa — od 08 do 09 styczen oraz od 15-16 styczer 2011 r.
- 2 grupa - od 29 do 30 styczen oraz od 05 do 06 lutego 2011 r.

—8).' kurs jezvka angielskiego w ramach kurséw zawodowych |l stopnia:
-1 grupa — od 08 do 09 styczen oraz od 15-16 styczen 2011 r.

-2 grupa — od 29 do 30 styczen oraz od 05 do 06 lutego 2011 r.

3. Kursy bedace przedmiotem zaméwieniaw § 1 ust. 1 beda przeprowadzone w:
1)._kursy zawodowe - Zespdt Szkdt Gastronomiczno - Hotelarskich przy ul.

Majdanskiej 30/36 w Warszawie;




- w przypadku kurséw zawodowych | i Il stopnia Zamawiajacy udostepnia na czas trwania

kursow nastepujgce sale:
- kurs barmanski — sala obstugi konsumenta
- kurs sommelierski i kucharski — sala gastronomiczna.

2). kursy jezyka angieiskiego - miejsce zapewnione przez Wykonawce.

4. Zamawiajacy zobowigzuje sie do zapewnienia:

1). Wyposazenia sal, w ktérych prowadzone beda kursy zawodowe w ten sposob, ze:

Sale dostosowane bedg do prowadzenia zaje¢ w formie teoretycznej i praktycznej w
ramach ww. kurséw zawodowych i wyposazone sg w tawki, krzesta i tablice z kredg oraz
sprzet multimedialny (komputer, projektor), ktéry zostanie udostepniony Wykonawcy do
prowadzenia kursoéw.

2). Pracownie bedg mialy réwniez dostep do biezacej wody oraz wyposazone bedg w
odpowiedni sprzgt wymagany do przeprowadzenia kurséw zawodowych (Zatacznik nr 1)
oraz produkty spozywcze (Zatgcznik nr 3), a uczestnicy projektu otrzymajg podreczniki w
ramach kursu zawodowego (Zatacznik nr 2).

3). W pracowniach bedzie miejsce do pozostawienia wierzchniej odziezy, na przebranie
sie,

9. Zamawiajgcy przewiduje mozliwos¢ obejrzenia sal, w ktérych prowadzone bedg

zajecia zawodowe przez Wykonawce przed podpisaniem umowy.
§3

1. Wykonawca w ramach przedmiotowej umowy zobowigzuje sie do przeprowadzenia
przedmiotowych kurséw w llosci godzin kurséw ogétem: 640 w tym:

1). kurs barmanski | stopnia — 30 godz. — jedna grupa; dwie grupy — 60 godz. |,

W cenie brutto..............z2t za 1 godzine kursu, w dwie grupy kursu 60 godzin w
SUMIC...cit e, zt,
L3 1S

2). kurs sommelierski | stopnia — 25 godz.- jedna grupa, dwie grupy — 50 godz.




w cenie brutto.............. zt za 1 godzine kursu, w dwie grupy kursu 50 godzin w
SUMIC... oot it e zt.
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3). kurs kucharski | stopnia — 30 godz. -jedna grupa; dwie grupy — 60 godz.

w cenie brutto.............. zt za 1 godzing kursu, w dwie grupy kursu 60 godzin w
SUMIB..... oot iireeer e zt.
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4). kurs barmanski [l stopnia — 30 godz. -jedna grupa; dwie grupy — 60 godz.

w cenie brutto.............. zt za 1 godzine kursu, w dwie grupy kursu 60 godzin w
SUMIB... .ot zt.

SHOWIIE. .. ..t e et e s e e e e e et ee e ee s

9). kurs sommelierski Il stopnia — 25 godz. - jedna grupa, dwie grupy — 50 godz.

w cenie brutto.............z2t za 1 godzine kursu, w dwie grupy kursu 50 godzin w
SUMIE. ..o et zt.
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6). kurs kucharski Il stopnia— 30 godz. -jedna grupa; dwie grupy — 60 godz.
w cenie brutto.............zt za 1 godzine kursu, w dwie grupy kursu 60 godzin w
SUMIC. et zt.
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7). kurs jezyka angielskiego w ramach kursow zawodowych | i Il stopnia: ilo§¢ godz. 300
godz. po 25 godz. dla jednej grupy, w sumie kursem objetych zostanie 12 grup,

w cenie brutto..............zt za 1 godzine kursu, w 12 grup kursu 300 godzin

W SUMIC....oo it e zh.

B O I . e e e e e e

Ogoétem kwota umowy: ...................cocennn 2
3 (0L o [ U RR
w poszczegdlnych latach do wysokoéci kwot zaplanowanych na ww. zadania w

zalaczniku Dzielnicy do budzetu m.st. Warszawy.




2. Godzina zegarowa kursu liczy 60 min. i obejmuje zajecia edukacyjne liczace 45 min
oraz przerwe liczacg srednio 15 min. (dlugos¢ przerw moze by¢ ustalona w sposéb
elastyczny z tym tylko zastrzezeniem, iz jedna przerwa nie moze trwaé tacznie diuzej, niz
30 minut.).

3. Kursami objeci zostang uczniowie klas 11 i 1l (kursy | stopnia) i Il i Il (kursy Il stopnia)
Zespotu Szkot Gastronomiczno-Hotelarskich wytonieni przez Zamawiajgcego w ramach
projektu ,Bede atrakcyjnym pracownikiem” finansowanego ze $rodkow
Europejskiego Funduszu Spolecznego w ramach Programu Operacyjnego Kapitat
Ludzki oraz budzetu jednostki samorzadu terytorialnego.

4. Wykonawca zobowiazuje sie do wykonania czynnosci bedacych przedmiotem umowy
z nalezyta starannoscia, czuwania nad prawidiowg realizacja zawartej umowy oraz
stanem pomieszczen dydaktycznych w przypadku kursu jezyka angielskiego pod

wzgledem bhp i ppoz.
§4

1. Rozliczenie finansowe migdzy stronami nastepuje kazdorazowo po zakorczeniu kursu
zgodnie z zawartg umowa na podstawie faktury wystawionej przez Wykonawce oraz

dokumentow, o ktérych mowa w § 7 pkt. 9.

2. Zaptata naleznosci nastapi przelewem na konto podane w fakturze, w terminie 21 dni
od daty otrzymania poprawnej faktury przez Zamawiajgacego.

Za datg zaptaty uwaza sig date obcigzenia rachunku Zamawiajacego.

3. Wykonawca wystawi fakture na adres:

nabywca; Miasto Stoleczne Warszawa
Pl Bankowy 3/5
00-950 Warszawa
NIP 525-22-48-481

odbiorca (ptatnik); Dzielnica Praga Potudnie
ul. Grochowska 274
03-841 Warszawa




§5
W zwigzku z realizacjg niniejszej umowy Wykonawca zobowiazuje sie do:

1. prowadzenia dokumentacji przebiegu kurséw stanowigce;j:
listg obecnosci, karte czasu pracy prowadzacych zajecia, wymiar godzin i tematy zajeé

edukacyjnych, protokot z egzaminu,
rejestr wydanych zaswiadczen lub innych dokumentéw potwierdzajacych ukonczenie

kursu i uzyskanie kwalifikacii.
§6

Wykonawca moze zleci¢ realizacji kursu innym podwykonawcom i dokonaé uch zmiany
zgodnie z art. 36 ust. 4 i 5 Ustawy Prawo Zamoéwier Publicznych (Dz. U. z 2004 r. z pozn.

zm.)
§7
Wykonawca' zobowigzuje sie do:

1. Przeprowadzenia kursow zawodowych oraz kursu jezyka angielskiego zgodnie z
programem kursow zawodowych, w ktérym zostang uwzglednione nastepujace

elementy:

1)._kurs barmanski | stopnia:

- historia cocktailu, etyka zawodowa i sylwetka barmana, wiedza z zakresu procesow

produkciji napojéw alkoholowych, praktyczne zapoznanie z wyposazeniem cocktail baru

2). kurs barmaniski Il stopnia:

- podstawy miksjologii, techniki uktadania receptur misjologicznych, kultura spozywania

napojow alkoholowych;

3). kurs sommelierski | stopnia:




- wprowadzenie do degustacji win,
- zasady upraw winnej latorosli;

4). kurs sommelierski |l stopnia:

- warsztaty degustacyjne obejmujace zasady tgczenia win z potrawami,
- ekonomiczne aspekty pracy sommeliera;

5). kurs kucharski | stopnia:

- techniki kulinarne dotyczace przyrzadzania ryb i owocéw morza,
- vademecum wiedzy na temat produktéw wykorzystywanych w kuchni,

6). kurs kucharski Il stopnia:

- zagadnienia dotyczace kuchni $Swiatowe] w zakresie min. technik sporzadzania ryb i

owocow morza.

7). kurs_jezyka angielskiego — program kursu zostanie dostosowany do poziomu
znajomosci jezyka angielskiego uczestnikéw zaje¢ na podstawie przeprowadzonego

testu jezykowego przygotowanegoe przez Wykonawce | dostarczonego
Zamawiajgcemu oraz z uwzglednieniem zakresu tematycznego kurséw zawodowych |
I 1l stopnia: barman, sommelier, kucharz z zakresu m.in. specjalistycznego

nazewnhictwa.

2. Dostarczenia Zamawiajgcemu najpdzniej w dniu podpisania umowy po 2 egzemplarze
dokumentéw CV osdb prowadzacych zajecia, dokumentujace odpowiednie kwalifikacje i

doswiadczenie oraz czytelnie podpisanych przez prowadzacych zajecia.

3. Przygotowania rozktadu materiatéw do kurséw zawodowych, {j. tematow zajeé

prowadzonych w ramach kursow.

4. Przeprowadzenia zaje¢ zawodowych i jezykowych w systemie sobotnio-niedzielnym —
2 spotkania dla kazdej z grup w miesigcu czerwcu 2010 r. (kursy | stopnia) oraz 2




spotkanta dla kazdej z grup w systemie sobotnio-niedzielnym w miesigcach styczen- luty
2011 r. (kursy Il stopnia) oraz kursy jezykowe w ramach zamawianych kurséw

zawodowych.

5. Przeprowadzenia egzaminu potwierdzajgcego zdobyte kwalifikacie zawodowe i
jezykowe oraz wydania Certyfikatu ukoriczenia kursu — 72 sztuki w 2010 r. i 72 sztuki w
2011 r., na ktérych umieszczone zostang loga UE i Programu Operacyjnego Kapitat
Ludzki oraz nazwa projektu (wzér dostarczony przez Zamawiajgcego).

6. Wykonawca zobowigzuje sie przestrzegania zasad ochrony danych osobowych
uczestnikow projektu zgodnie z Ustawa z dnia 29 sierpnia 1997r. o ochronie danych
osobowych (Dz. U. z 2002r. Nr 101 p0z.926, ze zmianami), w ramach przeprowadzeniem

kursow oraz przygotowaniem Certyfikatéw ukonczenia kurséw .

7. Zapewnienia sali do przeprowadzenia kursu jezyka angielskiego w ramach kursow
zawodowych | i [l stopnia wyposazonej w komputer, rzutnik oraz tablice multimedialne, a
takze przygotowanie materiatdw dydaktycznych w postaci ksigzek, éwiczen, piyt audio i
DVD, na ktérych zostana naklejone naklejki z logo UE i PO KL dostarczone przez
Zamawiajacego i zorganizowanie cateringu (kawa, herbata, woda, suche ciastka)
kazdorazowo w trakcie szkolen oraz oznakowanie sali szkoleniowej tabliczka, dostarczong

przez Zamawiajgcego.

8. Zawiadomienia (pisemnego) Zamawiajacego w ciagu 2 dni (liczac w dniach roboczych)
od zaistnienia zdarzenia o przypadkach niezdyscyplinowania, nieusprawiedliwione;
nieobecnosci oraz kazdorazowej absencji lub rezygnacji z uczestnictwa w kursach w

trakcie jego trwania.
9. Pisemnego zawiadomienia Zamawiajacego o zakoriczeniu kurséw i ich wynikach.

10. Dostarczenia kazdorazowo po zakonczeniu zajeé w ramach kurséw nastepujacych
dokumentoéw zgodnych z wzorem dostarczonym przez Zamawiajacego: list obecnosci
uczestnikow, sprawozdar z przeprowadzonych zajeé, kart czasu pracy prowadzacych
zajecia, list z potwierdzeniem odbioru materiatléw szkoleniowych przez uczestnikéw
kursow jezykowych, list z potwierdzeniem odbioru certyfikatéw przez uczestnikdw kurséw.




11. Dostarczenia kserokopii certyfikatow, kserokopii materiatow szkoleniowych z kursow
jezykowych, po jednym egzemplarzu ptyt DVD z wgranymi programami szkoleniowymi
oraz ptyty CD ze zdjgciami w formacie jpg dokumentujacymi przebieg zaje¢ i oznaczenia

sal zgodnie z wytycznymi Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki.

12. PrzedtoZzenia niezwtocznie, nie pdznigj jednak, niz w ciggu 7 dni od dnia zakoriczenia
kursow dokumentow, o ktérych mowa w § 4 w formie oryginatdw lub Kopii

poswiadczonych za zgodnos$¢ z oryginatem przez Wykonawce.

13. Pisemnego informowania Zamawiajacego o koniecznosci zmiany - wytgcznie
z przyczyn niezaleznych od YWykonawcy - co najmniej na 7 dni przed planowang zmiana;

- osoby prowadzace] kurs (wyktadowcy), przedktadajac jednoczesnie informacje o
kwalifikacjach proponowanego kandydata,

- zmiang miejsca prowadzenia szkolenia w przypadku kurséw jezyka angielskiego.
Zmiana osoby prowadzacej kurs (wykladowcy), miejsca kursu [ub jakakolwiek inna

mozliwa jest wylacznie po wyrazeniu zgody na nig przez Zamawiajgcego.

14. Zarejestrowania kursoéw zawodowych i jezykowych przed ich rozpoczeciem na stronie
www.inwestycjawkadry.pl oraz dostarczenia Wykonawcy wydruku z potwierdzeniem

rejestracji.

15. Przekazania wszystkich dokumentéw dotyczacych kurséw Zamawiajgcemu po

przeprowadzeniu zajeé.
§8

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do:

1. Wizyt monitorujacych kursy celem sprawdzenia zgodnosci prowadzonych kurséw z
przedstawionym programem oraz frekwencji uczestnikow kurséw, a takze prawo
wgladu do dokumentéw.

2. Uczestnictwa w egzaminie koricowym.

3. Niezwlocznego rozwigzania umowy w razie nienalezytego jej wykonania przez
Wykonawce, po uprzednim pisemnym zawiadomieniu o stwierdzonych
nieprawidtowosciach i nie dotrzymania terminu wskazanego przez Zamawiajacego,

do ich usuniecia.




§9

W przypadku rozwigzania umowy ze skutkiem natychmiastowym
na podstawie § 7 pkt 3 wynagrodzenie przystugujace Wykonawcy zostanie ustalone

proporcjonalnie do efektywnego czasu trwania szkolenia.
§10

1. Zamawiajacy zastrzega prawo naliczania kar umownyc'h liczonych od wynagrodzenia,
okreslonej w § 3 ust. 2 w nastepujacych wypadkach i wysoko$ciach:

1). za zwioke w ferminie rozpoczecia lub zakoriczenia szkolenia — w wysokosci 1 %
wynagrodzenia za kazdy dzien zwitoki,

2). za odstgpienie od umowy przez Zamawiajacego z przyczyn zaleznych od Wykonawcy
lub za rozwigzanie umowy w irybie okreSlonym w § 7 ust. 3 — w wysokosci 10 %

wynagrodzenia,
3). za kazdorazowe naruszenie pozostatych postanowien umowy — w wysokosci 1 %

wynagrodzenia.
§11

Wszelkie spory, ktore moga wynika¢ na tle wykonania postanowiern umowy strony
podejmujg sie rozstrzygngé polubownie. W razie braku mozliwosci polubownego

rozwigzania sporéw, bedg one rozstrzygane przez Sad wiasciwy dla Zamawiajacego.

§12
Strony zastrzegaja sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupetniajgcego na
zasadach ogélnych, o ile warto$¢ zastrzezonych kar nie pokrywa wartoéci szkody, a takze

w przypadkach, dla ktérych kar umownych nie zastrzezono.

§13
Zmiany postanowien umowy wymagajg formy pisemnej pod rygorem niewaznoéci i moga
zosta¢ wniesione w przypadku zmiany terminéw rozpoczecia kurséw wynikajacej z

przyczyn proceduralnych,




§14
W sprawach nieuregulowanych niniejszg umowg obowigzujg przepisy:
ustawy z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia i instytucjach rynku pracy
(t.j. Dz. U. Nr 69 z 2008r. poz. 415 ze zm.),
rozporzadzenia MPiPS z dnia 2 marca 2007r. w sprawie standardéw ustug rynku pracy
(Dz. U. Nr 47, poz. 314), kodeksu cywilnego.,

§15
Umowe  sporzadzono w  czterech  jednobrzmigcych  egzemplarzach,  trzy
dla Zamawiajgcego, jeden dla Wykonawcy.

§16
Zatacznikami stanowigcymi integralng czes¢ niniejszej umowy s3 :
4. Zatacznik nr 1 - Wykaz sprzetu niezbednego do przeprowadzenia kurséw
zawo'dowych.
9. Zatacznik nr 2 — Wykaz podrecznikéw do kurséw zawodowych.
6. Zatacznik nr 3 — Wykaz produktéw spozywczych do przeprowadzenia kurséw
zawodowych.

Zamawiajacy Wykonawca




Zatacznik or 1 do umowy nr ......
Wykaz sprzetu niezbgdnego do przeprowadzenia kursow zawodowych

Kurs kucharski
p!
1| Miksery reczne
2 | Frytownica pojedyncza pojemnosc¢ 3 litry
3| Piec konwekcyjno - parowy 5 pozioméw na GN1/1,
4 | Kuchenki gazowe z piekarnikiem elektrycznym
5|Lodéwka
6 | Garnki do ryb z pokrywg réznych rozmiaréw
7 | Rondle roznych rozmiaréw
8 | Patelnie stalowe i zeliwne
9| Noze (do jarzyn, migsa, ryb, otwierania ostryg, itp.)
10 [ Miski _
11| Drobny sprzet gastronomiczny ( Foremki do terin
trapez, trojkat, potkole, Sita stozkowe o réznej
$rednicy, peseta do usuwania osci, rézgi, obieraczki do
ziemniakow, deski, skrobki, wycinarki, worki do
wyciskania, koricowki gwiazdki itp.)
12 | Talerze, sztuéce

Kurs sommelierski

kieliszki RIEDEL Restaurant Sangiovese/ Riesling 446/15

RIEDEL Restaurant Champagne 446/48

karafka Dekanter RIEDEL Restaurant Merlot 1446/14
klasyczne coolery do chtodzenia wina-metal

{maty cooler) do wypluwania degustowanego wina
Koszyk drewniany/ wiklinowy lub metalowy - 45 stopni
Loddwka do przechowywania win

sorbetiera - dzieza do lodow

wagi elektryczne do 5 kg
zmywarko - wyparzarka do szkia

flipchart
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Kurs barmanski

reczna kruszarka do lodu
blender

shaker 0,5 Itr metalowy
shaker 0,7 Itr metalowy

Bl NG




5 |shaker boston

6 | shaker francuski

7 | szkianica 0,7 Itr z dziobkiem

8 |dash bottle - butelka do gorzkich skladnikow
9 |tyzeczka spiralna z ttuczkiem

10 | komplet fyzeczek miarek

11 | Jigger 3/5

12 |Jigger 2/4

13 | Jigger 2,5/5

14 |dzbanek miarowy 0,25 itr

15 | szufelka do lodu kruszonego

16 | szczypce do lodu

17 | szczypce do marasek

18 |wiaderko do lodu /lub termos do lodu poj. 1l
19 | bar caddy

20 | miseczki do dekorowania kieliszkow
21 |wyciskacz do cytryn

22 | korkociag kelnerski

23 |otwieracz do butelek

24 |nozyk barmarniski dwuzebny

25 | nodz do twistow i nitek

26 |farka barmanska

27 |sitko barmarnskie

28 | pojemnik na owoce, maraski

29 |mozdzierz barmanski

30 butelki do soku poj. 1,0 Itr

31 ;deska do krojenia

32 |taca barmanska

33 | mata serwisowa, gumowa 59x8

34 | mata serwisowa, gumowa 45x30
35 |nalewaki

36 |highball

37 martindwki

38 |old fashioned

3¢ |hurricane

40 |ballonglass

41 | colada glass

42 |wyciskacz elektryczny do cytruséw
43 | Speed racki - do butelek

44  kostkarka do lodu

45

lodbwka z zamrazalnikiem domowa z frzema szufladami




Zakacznik nr 2
Wykaz podrgeznikow do kurséw zawodowych

kurs kucharsﬂki

1S

Reinhold Metz, Hans Szameitat, "Zimné Kuchnia przepisy,
1 _|przygotowanie, dekorowanie", wydawnictwo "red”

Red. Maria Derkacz - Strybel "Ryby i owoce morzd" wydawnictwo
2 | Larousse

kurs sommelierski

9pIS:

1 |T. Prange-Barczynski "Zawdd sommelier”

2 | Zraly Kevin "Kurs wiedzy o winig"

kurs barmarnski

s

i [|Nowe vademecum barmana, T. Nowicki

2 |Fernando Costellon Kokidjle




Zatacznik nr 3 do umowy nr .......

Wykaz produktéw spozywezych do przeprowadzenia kurséw zawodowych

Kurs kucharski

Sandacz w catosci nie p;"sroszony o wadze ok. 2,5
kg

toso$ w catoéci nie patroszony o wadze ok. 2,5 kg

Sum w catosci nie patroszony o wadze ok. 2 kg

Karp w cato$ci nie patroszony o wadze ok. 2 kg

Pstragi w catosci nie patroszone o wadze ok. 350
/400 g

Turbot caly nie patroszony o wadze ok. 350/500
9

Raki cate mrozone

Sledzie filet

toso$ wedzony

Makrela Swieza wypatroszona o wadze ok., 0,5 kg

Szyjki rakowe w zalewie koperkowej lub sosie
whasnym

Oliwa z oliwek extra vergine

oliwa z oliwek

Olej kujawski

Masto

Marchew

Seler

Pietruszka korzen

Cukinia

Cebula

Czosnek

Ziemniaki

Ziemniaki miode

Smietana 36 % i

Mieko

Butka wroctawska czerstwa

Rodzynki

Migdaty

Ogorki konserwowe

Ogorki kiszone (twarde)

Ogorki swieze

Pomidory

Pomidory koktajlowe

Pomidory w puszce

Cytryna




36

Papryka Zdtta

37

Papryka czerwona

38

Papryka mix

39

Satata fryza

40

Satata karbowana zielona

41

Satata karbowana czerwona

42

Satata radiczio

43

Satata rukola

44

Satata roszponka

45

Kapusta wioska (mata)

46

Cykoria

47

Pory cate, sredniej grubosci

48

Pieczarki

49

Jajka

50

Koncentrat pomidorowy

51

Majonez dekoracyjny

52

kietki {ucerny

53

Koper

54

Natka karbowana

55

Szczypior

56

Bazylii

57

Rozmarynu

58

Melisy

59

Bazylia w pascie

60

Zelatyna

61

Cukier

62

Maka

63

Butka tarta

64

Sal

65

Pieprz czarny mielony 20g

66

Papryka stodka mielona 20g

67

Papryka ostra mielona 20g

68

Liscie laurowe 20g

69

Ziele angielskie 20g

70

Estragon suszony 20g

71

Wasabi prasowane

72

Ocet spirytusowy

73

Ocet winny

74

Borowiki cate mrozone

75

Szpinak w lisciach mrozony

76

Szpinak $wiezy

77

Kapary

78

QOliwiki czarne




79

ciastko francuskie mrozone

80

Piernik (migkki)

81

Napdj mietowo jabtkowy

82

wino czerwone wytrawne |GT Toscana
Sangiovese Lucii Libanio o pojemnosci 0,75l

83

wino biate wytrawne |.G.T. Veneto Sauvignon,
Torresella o pojemnosci 0,75l

Kurs sommelierski

Wino musujgce Cava Dos Lustros Brut Nature

Ventisquero Sauvignon Blanc 2008

Trapiche Oak Cask Chardonnay 2008

Laforet Bourgogne Chardonnay 2008

Chateau l.afon 2007 Sauternes 0,375

Kim Crawford Pinot Noir 2007

Ventisquero Reserva Syrah 2008

Conde de Valdemar Rioja Crianza 2005

Osborne Ruby Port

wino musujace z Korkiem naturalnym

wino biate z korkiem naturalnym

Dol |e|N|e o |~ |win |-

wino czerwone z kKorkiem naturalnym

1 |sok pomarghczowy o pojemnodci 1Hir

2 |sok ananasowy o pojemnosci Tlitr

3 | sok grejpfruitowy o pojemnoici 1litr

4 |sok zurawinowy © pejemnosci 1itr

5 Isok pomidorowy ¢ pojemnosci 1litr

6 |sok jabtkowy o poiemnosci 1litr

7 | coca cola o pojemnosci 0,5 litra

8 |wodd gazowdna o pojemnosci 0,5 litra

¢ |sprite o pojemnoiéci 0,5 litra

10 |tonic o pojemnosci 0,5 litra

11 |wddka czysta Finlandia o pojemnoséci 0,5 |

12 |woédka czysta Wyborowa o pojemnosci 0,5 |
wédka smakowa Finlandia citron o pojemnosct 0,5

i3 |1

T4 |wébdka smakowd peppaer 0 pojemnosci 0,5 |

15 {woédka smakowa Cranberry o pojemnosci 0,5 |

16 |wddka smakowa grejpfrut o pojemnosci 0,51

17 [wddka smakowa vanille o pojemnosci 0.5 |

18 [wdédka smakowa peach o pojemnosci 0,51




19 rwédka smakowa kurrant o pojemnosci 0,5 |

20 |taguila blanco Sauza o pojemnosci 0,7 |

21 [taquila gold Sauza 0 pojemnosci 0,7 |

22 |rum blanco Bacardi o pojemnosci 0,7 |

23 |rum gold Bacardi o pojemnodci 0,7 |

24 [rum dark Bacardi o pojemnoéci 0,7 1

25 |[flavored rum Bacardi Razz o pojemnosci 0,7 |

26 |cachaca o pojemnosci 0,7 |

27 | Gordon's London Dry Gin o pejemnosci 0,7 1

28 |whisky Ballantine's Finest o pojemnosci 0,7 |

29 Paddy - Old Irish Whiskey o pojemnosci 0,71

30 [whiskey Jack Daniel's o pojemnosci 0,71
Canadian Club Classic Aged 12 Years o

31 | pojemn.0,7

32 |Bardinet Napoleon **++*

33 | Cognac Martell V.S.

34 |sherry fino Sandeman o pojemnosci 0,71

35 |wermouth wytrawny Martini o pojemnoéci 0,71

36 |wermouth bianco Martini o pojemnosci 0,71

37 |wermouth rose Martini o pojemnosci 0,71

38 |wermouth Rosso Martini o pojemnosci 0,71

39 |campari o pojemnosci 0,71

40 | Offley Porto Ruby o pojemnosci 0,751

41 |wddka anyzowag Pernod o pojemnoici 0,71

42 {likier triple cointrea o pojemnosci 0,71

43 |likier blue curacao o pojemnosci 0,7

44 |likier amaretto o pojermnosci 0,7

45 | likier melon o pojemnosci 0,71

46 llikier caffe o pojemnosci 0,71

47 |likier cassis o pojemnosci 0,71

48 |likier cherry brandy o pojemnosci 0,71

49 | likier sour apple o pojemnosci 0,71

50 |likier menthe green o pojemnosci 0,71

51 _[likier cacao brown o pojemnoéci 0,71

52 _|likier cacao white o pojemnosci 0,7!

53 |likier apricot 0 pojemnosci 0,7!

54 |likier sambuca o pojemnosci 4,71

55 _|likier peach o pojemnoici 0,71

54 _|likier banana o pojemnosci 0,71

57 |likier southern comfort o pojemnosci 0,71

58 |likier Benedictine DOM o pojemnosci 0,71

59 |likier Malinowy o pojemnosci 0,71

60 |likier Chambord o pojemnosci 0,71

61 |likier Adwokat o poiemnosci 0,71

62 |syrop grenadine o pojemnosici 1




63

syrop cukrowy ¢ pojemnosci 1

64

syrop truskawkowy o pojemnosci 11

65

syrop malinowy o pojemnosci 11

66

$Yrop zurawinowy o pojemnosci 11

67

syrop imbirowy bezbarwny 0 pojemnosci 1l

68

syrop passion o pojemnosci 1

69

SYrop cassis o pojemnosci 11

70

SYrop roses lime juice o pojemnosci 14

71

syrop citron vert ¢ pojemncsci 11

72

Calvados Papidoux ¢ pojemnosci 0,71

73

Malt Whisky o pojemnosci 0,71

74

Tequila 100% de Agave o pojemnosci 0,71

75

Beneva Mezcal - 100% Agave o pojemnosci 0,71

/6

Armagnac De Monital o pojemnoéci 0,71

77

Wodka Super Premium Exquisite Wyborowa

78

Wdodka Super Premium Belvedere

79

Wdodka Super Premium Grey Goose

80

whiskey Single Barrel o pojemnosci 0,71




