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OSWIADCZENIE

Ja nizej podpisany Jerzy Kobylinski nr. uprawnien St 512/83 jestem czionkiem
izby budowlanej pod nr. ewidencyjnym MAZ/IE/6189/01 (zaswiadczenie izby wazne w
dniu sporzadzenia projektu w zatgczeniu).

Po zapoznaniu sie z przepisami ustawy z dnia 7 lipca 1994r. - Prawo Budowlane
(jednolity tekst z 2003 r. Dz.U. nr. 207 , poz. 2016 , z pdzniejszymi zmianami),
zgodnie z art. 20 ust. 4 tej ustawy), oSwiadczam, ze projekt wykonawczy zasilania
elektrycznego nowej pracowni gastronomicznej w Zespole Szkét Gastronomiczno-

Hotelarskich w Warszawie przy ul. Majdanskiej 30/36

ul. Grochowska 274 , Warszawa
sporzadzony zostat zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i zasadami wiedzy

technicznej oraz jest kompletny z punktu widzenia celu, ktéremu ma stuzyc.

Podpis projektanta

OSWIADCZENIE

Ja nizej podpisany Jan Szerling nr. uprawnien 147/K1/75 jestem cztionkiem izby
budowlanej pod nr. ewidencyjnym MAZ/IE/7114/01 (zaswiadczenie izby wazne w dniu
sporzadzenia projektu w zatgczeniu).

Po zapoznaniu sie z przepisami ustawy z dnia 7 lipca 1994r. - Prawo Budowlane
(jednolity tekst z 2003 r. Dz.U. nr. 207 , poz. 2016 , z pézniejszymi zmianami),
zgodnie z art. 20 ust. 4 tej ustawy), oswiadczam, ze projekt wykonawczy zasilania
elektrycznego nowej pracowni gastronomicznej w Zespole Szkdét Gastronomiczno-

Hotelarskich w Warszawie przy ul. Majdanskiej 30/36

ul. Grochowska 274 , Warszawa
sporzgdzony zostat zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i zasadami wiedzy

technicznej oraz jest kompletny z punktu widzenia celu, ktéremu ma stuzyc¢.

Podpis sprawdzajacego



Il. OPIS TECHNICZNY
1. ZAKRES OPRACOWANIA

W zakres niniejszego opracowania wchodzi:
- przytacze dla planowanej nowej pracowni gastronomicznej w salach 7C i 14C
- przebudowa tablicy gtéwnej TG i uktadu pomiarowego
- projekt wymiany WLZ od ztgcza kablowego ZK do rozdzielnicy gtéwnej TG
w Zespole Szkét Gastronomiczno-Hotelarskich w Warszawie przy ul.Majdanskiej 30/36 .
Projekt nowej pracowni gastronomicznej bedzie przedmiotem odrebnego opracowania .
W rozdziale dodatkowym ujeto uzupetnienie projektu wymiany instalacji elektrycznej w

istniejgcej pracowni gastronomicznej w sali 9E .

2. PODSTAWA OPRACOWANIA

Podstawg opracowania sa;

- zlecenie nr PRD-VI-WIR-B/V/1/27/15/10/15/27

- warunki przytgczenia

- archiwalny projekt wymiany instalacji elektrycznej z 2007 roku
- uzgodnienia z Inwestorem i Uzytkownikami

- obowigzujgce normy i przepisy

3. ZASILANIE | POMIAR

Przydzielona dodatkowa moc przytagczeniowa Pp = 60 kW , jest wystarczajgca na
potrzeby planowanej nowej pracowni gastronomicznej . Projektuje sie wymiane istniejgcego
WLZ od ztgcza kablowego ZK do rozdzielnicy gtéwnej TG na YKY 4 x 185 + ptaskownik FeZn
25 x 4 wyprowadzong z istniejgcego ztgcza ZK , zlokalizowanego na Scianie zewnetrznej
budynku A .

Dla zasilania odbiorow nowej pracowni planuje sie tablice pracowni gastronomicznej T7
( wg odrebnej dokumentaciji ) zlokalizowanej w tej pracowni . Zaprojektowano wewnetrzng linig,
zasilajacg Z7 wykonang kablem YKY 5 x 50 mm2 wyprowadzong z istniejgcej tablicy TG ,

zlokalizowanej na parterze budynku A — lokalizacja i trasy rys.16 i 20/21 .

4. TABLICA GLOWNA TG
Dla zabezpieczenia linii Z7 zaprojektowano rozbudowe tablicy gtéwnej TG wg

schematu na rys 8R/21 .

5. PRACOWNIA GASTRONOMICZNA W SALI 9C
W pracowni nalezy wykona¢ 6 dodatkowe linii trojfazowych dla gniazd zasilajgcych urzadzenia

nie objete projektem z 2007 roku .

6 .INFORMACJA O BEZPIECZENSTWIE | OCHRONIE ZDROWIA
1. Zakres robot dla catego zamierzenia budowlanego

Przedmiotem opracowania niniejszej Informacji jest :



Zasilanie nowej pracowni gastronomicznej Zespole Szkét Gastronomiczno-Hotelarskich przy

ul.Majdanskiej 30/36w Warszawie .

2. Kolejnos¢ realizacji poszczegolnych obiektow

Montaz instalacji elektrycznych nalezy realizowaé w nastepujacej kolejnosci :

- trwate odtgczenie napiecia w obiekcie

- demontaz WLZ

- utozenie WLZ-u

- utozenie zasilania tablicy T7

- rozbudowa tablicy gtéwnej TG

- potgczenie zaciskéw

- pomiary

- wigczenie napiecia

3. Wykaz istniejgcych obiektow budowlanych

Prace beda wykonywane w nieczynnym obiekcie szkolnym

4, Wykaz elementéw zagospodarowania dziatki lub terenu , mogacych stwarzac

zagrozenie bezpieczenstwa i zdrowia ludzi :

- Istniejgce inne instalacje techniczne

5. Przewidywane zagrozenia wystepujace podczas realizacji rob6t ul.Majdanska 30/36

W trakcie budowy nie wystapig :

prace szczegolnie niebezpieczne

Wystagpia :

-prace wymagajgce szczegoélnej sprawnosci psychofizycznej

- ( sprawdzanie pofgczenia przewoddéw ) prace przy ktérych wymagane sg dodatkowe

kwalifikacje( prace pod napieciem )

6. Srodki techniczne i organizacyjne zapobiegajace niebezpieczenstwom.

Pracownicy inzynieryjno-techniczni zatrudnieni przy budowie powinni posiada¢ nastepujgce

kwalifikacje w zakresie bezpieczenstwa i higieny pracy :

- znac tres¢ instrukcji w zakresie swego stanowiska pracy oraz wykonywanych robot

- posiada¢ umiejetnos¢ organizowania pracy , zastosowania przepiséw na miejscu pracy i
nadzorowania roboét , posiadac przeszkolenie w zakresie przepiséw BHP

- posiadaé gruntowng znajomos¢ techniki bezpieczenstwa pracy ,

- znac praktyczne sposoby i posiada¢ umiejetno$¢é uwalniania spod napiecia os6b
porazonych pradem elektrycznym oraz udzielania pomocy tym osobom , zgodnie z
przepisami doraznej pomocy w wypadkach porazenia prgdem elektrycznym

Pracownicy fizyczni powinni spetniaé ponizsze wymagania oraz posiada¢ nastepujace

kwalifikacje w zakresie BHP :

- powinni posiadac aktualne okresowe badanie lekarskie

- znac tres¢ instrukcji swojego stanowiska pracy

- posiadaé znajomos$¢ udzielanie pierwszej pomocy przedlekarskiej w nagtych wypadkach

- posiadac przeszkolenia : instruktaz wstepny-ogolny , instruktaz na stanowisku pracy ,



szkolenie podstawowe i szkolenie okresowe .

7. Sposbb prowadzenia instruktazu pracownikéw przed przystgpieniem do realizacji robét
Szczegolnie niebezpiecznych

Instruktaz powinien obejmowac :

- imienny podziat zadan

- kolejnos¢ wykonywania zadan

- wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy przy poszczegolnych czynnosciach

Instruktaz na stanowiskach pracy wedtug wymagan zawartych w :

- Rozporzadzeniu Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z 28.05.1996 r. w sprawie szczegétowych

zasad szkolenia w dziedzinie bezpieczenstwa i higieny pracy ( Dz.U. nr 62 poz. 285 z !

czerwca 1996 r.)

- Rozporzadzeniu Ministra Gospodarki z dnia 17 wrzesnia 1999r. w sprawie bezpieczenstwa i

higieny pracy przy urzadzeniach i instalacjach energetycznych ( Dz.U.nr 80 , poz 912 z dnia 8

pazdziernika 1999r.)

Celem instruktazu jest zapoznanie pracownikbw z zagrozeniami wystepujacymi przy

okreslonych pracach , sposobami ochrony przed zagrozeniami oraz metodami bezpiecznego

wykonywania robot.

Powinien by¢ prowadzony przed dopuszczeniem do wykonywania robot oraz kazdorazowo

przed rozpoczeciem kazdego dna roboczego . Czas trwania instruktazu powinien by¢

uzalezniony od przygotowania zawodowego pracownikow , dotychczasowego stazu pracy oraz

rodzaju robo6t i wystepujacych zagrozenh .

Przeprowadza go osoba kierujgca pracownikami , wyznaczona przez pracodawce |,

posiadajgca odpowiednie kwalifikacje i doswiadczenie zawodowe . Zakonczony powinien byé

sprawdzeniem wiadomosci , stanowigcym podstawe dopuszczenia pracownikow do

wykonywania okreslonych prac , a takze potwierdzony przez pracownika na piSmie wraz z

odnotowaniem tego w aktach osobowych .

7. UWAGI KONCOWE

Wszystkie prace winny by¢é wykonane zgodnie z ,Warunkami Technicznymi Wykonania
i Odbioru Rob6t Budowlano — Montazowych” — cz. V-ta ,, Instalacje elektryczne”.
Po zakonczeniu wszystkich robot, dokonaniu préb wymaganych przez ,PN” i uzyskaniu
pozytywnych wynikow, Inwestycje wraz z protokdtami pomiaréw nalezy przekazac
Inwestorowi. Wszelki zmiany w stosunku do niniejszego opracowania nalezy uzgodni¢ z
Inspektorem Nadzoru.

PROJEKTOWAL. :

Inz. Jerzy Kobylinski ,upr. St - 512/83



l1l. BILANS MOCY

TABLICA PRACOWNI GASTRONOMICZNEJ T7

1.KUCHNIA INDUKCYJNA 8 sztpo 8,8 kW Pi=70,4 kW

2. ZMYWARKA Pi= 3,2 kW
3.PIEC Pi= 6,5 kW
4.LODOWKA Pi= 2,0 kW
Razem Pi=82,1 kW
5.Moc przytagczeniowa tablicy T8 Ps= 60,0 kW
6. Odbiory istniejgce tablicy TG Pp= 65,0 kW

7. RAZEM MOC PRZYLACZENIOWA TABLICY GLOWNEJ TG

IV.ZESTAWIENIE MATERIALOW PODSTAWOWYCH

1. Rozbudowa tablica gtownej TG

2. Kabel YKY 4 x 185
3. Kabel YKY 5 x 50

wg rys 8R/21
wg rys 16R/21
wg rys. 10/21

kpl.

Pp= 125 kW

1
mb 20
mb 15



