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1. WSTĘP
1.1 Przedmiot ST

Przedmiotem niniejszej specyfikacji technicznej (ST) są wymagania dotyczące wykonania i odbioru robót w zakresie wyposażenie w urządzenia technologii kuchni.
1.2 Zakres stosowania ST

Specyfikacja Techniczna jest stosowana jako dokument przetargowy przy zlecaniu i realizacji prac wymienionych w punkcie 1.1.
1.3 Zakres robót objętych w ST
Roboty objęte  ST polegają na wyposażeniu kuchni w sprzęt technologiczny wraz z jego podłączeniem do istniejących instalacji.

1.4 Określenia podstawowe

Określenia podane w niniejszej ST są zgodne z obowiązującymi odpowiednimi Normami Technicznymi (PN i EN-PN), Warunkami Technicznymi Wykonania i Odbioru Robót (WTWiOR) oraz z projektem technologii kuchni. 
1.5 Ogólne wymagania dotyczące robót
Wykonawca robót jest odpowiedzialny za jakość ich wykonania oraz za zgodność z dokumentacją projektową, specyfikacją techniczną oraz normami i warunkami technicznymi.

2. MATERIAŁY

W oznaczonym czasie przed montażem Wykonawca przedstawi szczegółowe informacje dotyczące źródła wytwarzania i wydobywania materiałów oraz odpowiednie świadectwa badań, dokumenty dopuszczenia do obrotu i stosowania w budownictwie i próbki do zatwierdzenia Inżynierowi. Wykonawca ponosi odpowiedzialność za spełnienie wymagań ilościowych i jakościowych materiałów dostarczanych na plac budowy oraz za ich właściwe składowanie i wbudowanie zgodnie z założeniami.
3. SPRZĘT
Wykonawca jest zobowiązany do używania jedynie takiego sprzętu, który nie spowoduje niekorzystnego wpływu na jakość i środowisko wykonywanych robót. Sprzęt używany do realizacji robót powinien być zgodny z ustaleniami ST Wykonawca dostarczy Inżynierowi kopie dokumentów potwierdzających dopuszczenie sprzętu do użytkowania zgodnie z jego przeznaczeniem.
4. TRANSPORT
Wybór środka transportu należy do Wykonawcy. Transport materiałów i urządzeń powinien się odbywać w sposób zabezpieczający je przed przewróceniem podczas jazdy, uszkodzeniem i  i zniszczeniem.
5. WYKONANIE ROBÓT
Wyposażenie technologiczne kuchni musi spełniać aktualne przepisy i wymagania dot. obiektów gastronomicznych a w szczególności: - Rozporządzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny środków spożywczych, - Rozporządzenie(WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002r. ustanawiające szczegółowe przepisy prawa żywnościowego. Roboty których dotyczy specyfikacja obejmują wszystkie czynności umożliwiające i mające na celu wykonanie technologii kuchni. Wykonawca jest odpowiedzialny za jakość ich wykonania oraz za zgodność z dokumentacją projektową i poleceniami projektanta. 
W zakładzie należy zapewnić urządzenia i sprzęt do przyjęcia środków spożywczych, ich transportu wewnętrznego, przechowywania, porcjowania, eksponowania, ważenia i pakowania, z uwzględnieniem zachowania wymagań w zakresie temperatury przechowywania właściwego dla danego środka spożywczego. 
Urządzenia do obróbki cieplnej muszą być wyposażone we wszystkie elementy kontrolno – sterujące niezbędne do zapewnienia właściwego przebiegu procesu obróbki cieplnej.

Wyposażenie powinno zapewniać pracownikom bezpieczne i higieniczne warunki pracy. Elementy technologii kuchni  należy dostarczyć na budowę ze świadectwami jakości i kartami gwarancyjnymi. Dostarczone materiały na miejsce budowy należy sprawdzić pod względem kompletności i zgodności z danymi technicznymi wytwórcy. Przeprowadzić oględziny stanu (pęknięcia, ubytki, zgniecenia). Urządzenia należy składować w zamkniętych pomieszczeniach, magazynach. Urządzenia należy montować zgodnie z warunkami technicznymi producenta. Przyjęcie robót może nastąpić tylko w przypadku pozytywnego wyniku przeprowadzonych sprawdzeń działania urządzeń. We wszystkich pomieszczeniach przewidziano instalację oświetleniową oraz gniazda wtykowe jednofazowe, a w pomieszczeniach wilgotnych – gniazda wtykowe hermetyczne. Oświetlenie w pomieszczeniu chłodni należy zainstalować zgodnie z wytycznymi dostawcy w centralnej części pomieszczenia. Wszystkie urządzenia i maszyny winny być wyposażone w instalację ochrony od porażeń. W pomieszczeniach ze stołami i regałami ze stali nierdzewnej części wyposażenia muszą być uziemione. Moc urządzeń podano w zestawieniu wyposażenia technologicznego pomieszczeń. Po wykonaniu montażu dokonać sprawdzenia prawidłowości działania urządzeń i szczelności podłączeń. 
6. KONTROLA JAKOŚCI ROBÓT
Kontrola jakości robót polegać będzie na komisyjnym sprawdzeniu ilościowym sprzętu kuchennego i zastawy stołowej oraz jej zgodności z projektem technologicznym. Należy zweryfikować atesty i certyfikaty dostarczone przez producenta pod kątem zgodności z wytycznymi zawartymi w projekcie technologii kuchni. 
Kontroli jakości wykonanych robót należy dokonać poprzez porównanie wykonania robót z rysunkami, opisem projektu technologii kuchni. Kontroli podlega: użycie właściwych materiałów i elementów urządzenia oraz zgodność z warunkami określonymi przez ich producentów. Urządzenia powinny być w pełni sprawne i gotowe do użycia. Dostarczony przedmiot zamówienia nie może być uszkodzony, ani nosić znamion wcześniejszego użytkowania. 
7. ODBIÓR

Należy dokonać odbioru prac. Odbiór powinien zostać przeprowadzony przez powołaną do tego celu komisję odbiorową, w której składzie powinien się znaleźć co najmniej jeden przedstawiciel Zamawiającego. Celem odbioru jest protokolarne dokonanie finalnej oceny rzeczywistego wykonania prac w odniesieniu do ich ilości, jakości i wartości. Na czas odbioru konieczne jest przygotowanie przez Wykonawcę protokołów z badań sprawności i rezystancji  instalacji uziemienia i podłączonych do niej urządzeń oraz badań sanitarno-epidemiologicznych wody po zamontowaniu urządzeń końcowych, zmywarki, wylewek itp. Dostawca jest obowiązany wydać oświadczenie, że dostarczony sprzęt odpowiada specyfikacji i że materiały użyte do jego produkcji są dopuszczone do kontaktu z żywnością. Należy dokonać wstępnego rozruchu technologicznego wszystkich dostarczanych urządzeń. 
Gotowość do odbioru zgłasza Wykonawca. 
Kontroli jakości wykonanych prac należy dokonać poprzez porównanie wykonania robót z rysunkami, opisem projektu technologii kuchni oraz z Warunkami Technicznymi. Kontroli podlega: użycie właściwych materiałów i urządzeń, prawidłowość wykonania podłączeń, zachowanie warunków bezpieczeństwa i higieny, w tym próby sprawności instalacji elektrycznej, próby wody,  jakość zastosowania materiałów, prawidłowość montażu urządzeń oraz zgodność z warunkami określonymi przez ich producentów. 

8. OBMIAR ROBÓT
Obmiaru robót należy dokonać na podstawie zestawienia ilościowego urządzeń i drobnego sprzętu kuchennego oraz sprzętu ruchomego zawartego w projekcie technologii kuchni. 
9. PODSTAWA PŁATNOŚCI

O ile Organizator przetargu nie określi w Warunkach Przetargu innych wymagań to:

Podstawą płatności jest protokół odbioru robót potwierdzający: 
· Zrealizowanie prac, na które została zawarta umowa o roboty budowlane. 
· Zrealizowanie prac uzupełniających (dodatkowych) których konieczność wykonania wynika w trakcie realizacji zadania.
Płatności podlega kwota zapisana w umowie obejmująca:

· robociznę bezpośrednią wraz z kosztami,

· wartość zużytych materiałów wraz z kosztami zakupu, magazynowania, ewentualnymi kosztami ubytków i transportu na plac budowy,

· wartość pracy sprzętu wraz z kosztami,

· koszty pośrednie, zysk kalkulacyjny i ryzyko,

· podatki obliczane zgodnie z obowiązującymi przepisami.
10. DOKUMENTY ODNIESIENIA
· Umowa o wykonanie prac/ dostawy
· Obmiar robót

· Oferta i kosztorys ofertowy Wykonawcy

· Aprobaty techniczne właściwe dla zastosowania materiałów 

· Obowiązujące normy europejskie, polskie i branżowe oraz warunki techniczne wykonania i odbioru robót 

budowlanych i instalacyjnych

· Ogólne wytyczne, zalecenia i instrukcje stosowania wyrobów wydane przez ich producentów

· Przepisy prawne dotyczące BHP, Prawa Pracy, Ochrony Środowiska i Ochrony Przeciwpożarowej.
PAGE  
FS & P ARCUS Sp. z o.o.03-982 Warszawa, ul. Gen. R. Abrahama 12 lok. XI
Tel. (022) 671 12 36, (022) 671 95 25,  (022)  671 95 04 Fax: (022) 671 12 36 w. 114, e-mail:  fsparcus@fsparcus.com.pl, www.fsparcus.com.pl
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